[Weitere Angaben: https://bawue.museum-digital.de/object/105081 vom 16.06.2024]

Objekt: Gugelhupf-Form, Backform

Museum: Hammerschmiede mit Bienen-
und Heimatmuseum
Reichenbach
Schindelstrafle 8/1
77933 Lahr/Schwarzwald-
Reichenbach
kultur_heimatpflege@schwarzwaldver
reichenbach.de

Sammlung: Gute Stube

Inventarnummer: RE-2021-10-0028

Beschreibung

Https://de.wikipedia.org/wiki/Gugelhupf

Der Gugelhupf (6sterreichisch: Guglhupf; schweizerdeutsch: Gugelhupf oder Gugelhopf; im
Elsass: Kougelhopf oder Kouglof) ist ein Napfkuchen aus Rithrmasse, Biskuitmasse oder
Hefeteig, oft marmoriert oder mit Rosinen.[1] Gugelhupf ist besonders in Osterreich und
den Nachfolgestaaten der 6sterreichisch-ungarischen Monarchie, dem Elsass, in

Stiddeutschland, in der Schweiz und in Polen populér, sowie bei den

Pennsylvaniendeutschen (als Deitscher Kuchen).[2]

Urspriinglich wohl in einem rundlichen Napf oder kleinen Kessel zubereitet, wird er heute
in einer typischen, hohen Kranzform aus Metall, Keramik, Glas oder Silikon mit einer
kaminartigen Offnung in der Mitte gebacken, die klassischen Puddingformen dhnelt und
den Teig gleichméaBiger garen lasst. Besonders in Osterreich ist Gugelhupf allerdings keine

Bezeichnung fiir einen bestimmten Teig, sondern fiir die charakteristische Form.[3] Er wird
oft als Geburtstagskuchen gebacken.
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